
INSCRIÇÕES
Inscrições gratuitas mas obrigatórias. Inscreva-se aqui

Loulé
Auditório do antigo Convento do Espírito Santo (manhã)
Mercado Municipal de Loulé (tarde)
+ INFO
pensarglobalagirlocal@in-loco.pt | 289 840 860 

(https://goo.gl/forms/1AJbCJ4CuMVtPHf32)

Apoio: 



ALIMENTAÇÃO – O QUE COMEMOS

Receção dos participantes 
Sessão de abertura

EM QUE ESTADO ANDA O MUNDO: O QUE COMEMOS - O MEU OLHAR 
Associação In Loco

O ESTADO DA ALIMENTAÇÃO NO MUNDO: O QUE COMEMOS 
Francisco Sarmento | FAO- Organização das Nações Unidas para a Alimentação 
e a Agricultura

O ESTADO DA ALIMENTAÇÃO NO ALGARVE: RESULTADOS DA 
AVALIAÇÃO REGIONAL DO ESTUDO DE SEGURANÇA ALIMENTAR 
Maria Palma Mateus | Escola Superior de Saúde da Universidade do Algarve
Observatório Regional de Segurança Alimentar do Algarve

Pausa para café

Pausa para almoço livre

BOAS PRÁTICAS: "A MESA TÁ PRONTA" - QUANTOS KM FAZ UMA 
REFEIÇÃO
Vanessa Palma  e Teresa Sancho (*)

BOAS PRÁTICAS: Eu como PROVE! | SHOW COOKING
Chef Abílio Guerreiro e a Nutricionista Teresa Sancho (*)

CONCLUSÕES

FECHO
(*) a confirmar

Convento Espírito Santo (Antigo INUAF)

Mercado Municipal de Loulé

ATIVIDADES 
PARALELAS

09:00

09:30

10:00

13 DEZ.

11:00

11:30

12:00

13:00

15:30

14:30

16:00
17:00

Exposição Don't Waste Our Future
Exposição Made IN ALGARVE
Documentário Don't waste our future



ALIMENTAÇÃO – O QUE DESPERDIÇAMOS

EM QUE ESTADO ANDA O MUNDO: O QUE DESPERDIÇAMOS 
Iva Pires I Professora da Faculdade de Ciências Sociais e Humanas da
Universidade Nova de Lisboa
DESPERDÍCIO ALIMENTAR NO ALGARVE: 
DIAGNÓSTICO DOS MUNÍCIPIOS DE S.BRÁS DE ALPORTEL E LOULÉ 
Ana Arsénio | Técnica de Desenvolvimento Local da Associação In Loco

DESPERDÍCIO ALIMENTAR NO ALGARVE: IMPACTOS 
Jacinta Fernandes e Joana Beleza I Professoras da Faculdade de Ciências e 
Tecnologia da Universidade do Algarve

Pausa para café

Pausa para almoço livre

BOAS PRÁTICAS: COMO  APROVEITAR OS PRODUTOS I O EXEMPLO 
DA AZEITONA  
Célia Quintas I Professora do Instituto Superior de Engenharia da 
Universidade do Algarve

BOAS PRÁTICAS: OFICINAS FAÇA VOCÊ MESMO/A 
Alunos do Curso profissional Técnico de Indústrias Alimentares da Escola 
Profissional de Alte

CONCLUSÕES

FECHO

1. PASTA DE AZEITONA 

2. CONSERVA DE AZEITONA 

3. SALMOURA DE AZEITONA 

10:00

10:30

11:30

12:00

13:00

14:30

15:00

16:00
16:30

14 DEZ.

(*) a confirmar

Convento Espírito Santo (Antigo INUAF)

Mercado Municipal de Loulé

ATIVIDADES 
PARALELAS

Exposição Don't Waste Our Future
Exposição Made IN ALGARVE
Documentário Don't waste our future


