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MERCADO DE PRODUTORES
ANEXO
NORMAS DE PARTICIPACAO E FUNCIONAMENTO

A Dieta Mediterranica foi classificada como Patriménio Cultural Imaterial da Humanidade da UNESCO, tendo sido
escolhido o concelho de Tavira como a comunidade representativa de Portugal.

O Municipio de Tavira ird organizar em colaboragdo com outras entidades a VIl Feira da Dieta Mediterranica, um evento
gue se insere no ambito do Plano de Salvaguarda da candidatura da Dieta Mediterranica a Patrimdnio Cultural Imaterial
da Humanidade da UNESCO.

Este evento ird decorrer entre os dias 5 e 8 de setembro de 2019 no centro histérico da cidade de Tavira (incluindo o
Parque do Palacio da Galeria) e ao longo das margens do rio.

1. Asinscriges so serdo consideradas desde que deem entrada até ao dia 30 de julho de 2019.

2. Preferencialmente sera dada prioridade aos produtores/artesdos ou entidades coletivas que representem um
conjunto de produtores/artesdos, e que os seus artigos se enquadrem nos objetivos da feira e da promogdo da dieta
mediterranica.

3. A ndo comparéncia junto do Secretariado da Feira até as 16h00 do dia da abertura implica a perda de direito a
participacdo no certame, ndao havendo lugar a qualquer reembolso das taxas cobradas.

4. Aocupacio dos espacos na feira faz-se mediante o pagamento das seguintes taxas, APOS CONFIRMACAO DA SELECAO
para participagdo, sendo nessa altura validada a inscrigdo:

Agro-alimentares — ESPACO EM STAND (3X3m)= 100 € | ESPACO EM STAND (1,5mx3,00m) =50 €
Artesanato - ESPACO EM STAND (3X3m)= 50€ | ESPACO EM STAND (1,5mx3,00m) =25 €
Bancas - aproximadamente 2,00mX0,50m = 20 €

5. O pagamento do espaco poderd ser efetuado, em numerdrio ou Cheque passado 3 Ordem da ASSOCIACAO IN LOCO,
ou por transferéncia bancaria, para o NIB 0035 0072 00009508530 89.

6. A desisténcia de participacdo apds a validagdo da inscrigdo e sele¢cdo e emissdo do recibo de pagamento da taxa de
ocupacao, ndo da o direito ao participante de qualquer tipo de indemnizagdo da taxa cobrada.

7. A localizagdo dos espagos de exposicdo/feira é da inteira responsabilidade da Organizagdo. Em caso de limitagdes
logisticas, entre o pedido e o possivel ceder efetivamente, é possivel colocar os expositores noutra forma de
participacdo efetuando o reembolso da diferenca em relagdo as taxas de ocupacdo de stand cobradas.

8. Cada expositor é responsavel pelos produtos expostos e sua comercializagao, devendo respeitar a legislacdao em vigor.
A Organizacdo nao se responsabiliza pelo incumprimento da mesma, nomeadamente no que refere as regras previstas
relativas ao licenciamento para a Produgdo e Comercializagdo, as questdes de Seguranga Alimentar e HACCP, assim
como a rotulagem, entre outras em vigor para os diferentes sectores de atividade.

9. Sera proibido o uso de copos e pratos de plastico.

9.1. No sentido de preservar ambientalmente a cidade, sera adaptado o uso de copos reutilizdveis/oficiais que serdo
fornecidos pela Comissdo Organizadora a preco simbdlico e deverdo ser vendidos aos clientes por um valor unitario
maximo de um euro.

Os copos oficiais serdo obrigatoriamente incluidos na ementa mediterranica;

9.2. Durante o certame os estabelecimentos s6 poderao usar os copos oficiais sendo proibido a utilizagdo de outro

tipo de copos;

9.3. Os copos oficiais ndo utilizados serdo devolvidos a Comissdao Organizadora nos moldes previamente acordados;

9.4. Caracteristicas dos copos oficiais: copos reutilizaveis, com capacidade util de 20 cl, peso: 25g, altura: 102,8 mm,

com imagem personalizada alusivo a Dieta Mediterranica.

10. Os produtos expostos que ndo se encontrem devidamente embalados deverdo ser protegidos de contaminagdes
exteriores (pd, agentes infestantes, etc.), através da utilizacdo de vitrinas, balcGes de exposicdo, arcas frigorificas,
entre outros, ou, perante a inexisténcia destes, através do uso de resguardos diversos, nomeadamente panos limpos,
redes mosquiteiras, papel vegetal, papel cristal, etc.

11. O manuseamento dos produtos alimentares que ndao possuam embalagem (bolos, pdo, enchidos, etc.) devera ser feito
preferencialmente através do uso de pingas, luvas descartdveis, sacos de plastico ou guardanapos de papel.

12. Os expositores sdo obrigados a afixar, de forma bem visivel, os precos dos produtos/artigos comercializados. O preco
deve ser exibido em digitos de modo visivel, inequivoco, através da utilizacdo de letreiros, etiquetas, ou tabelas
(listas).
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13. Os produtores deverdo dispor de equipamento especifico de forma a permitir o bom acondicionamento e exposi¢do
dos seus produtos, devendo ainda ter em conta as consideragGes e regras basicas de higiene e manuseamento dos
alimentos.

14. Os expositores poderdo e deverdao embelezar o seu espago, ndo podendo no entanto utilizar publicidade sonora, ou
musica ambiente. A decorac¢do devera ter em consideragdo elementos que reflitam a tematica da Feira.

15. Alinscricdo obriga a aceitacdo deste regulamento e demais diretivas emanadas pela Organizacao.

16. S3o consideragdes infragoes:

a) Incumprimento das regras de Seguranca e Higiene Alimentar, em especial nos Espacos de Gastronomia e Venda
de Produtos Agroalimentares;

b) Incumprimento do horario estabelecido;

c) Colocagdo de produtos nado indicados na Ficha de Inscrigdo e aqueles que sejam alheios ao ambito da feira.

17. Em caso de infragdo as normas regulamentares a Organizacdo podera tomar as providéncias que entender,

designadamente:
a) Ordenar o encerramento do stand;
b) Solicitar a retirada de produtos que se encontrem expostos, desde que estes sejam por ela considerados
improéprios para consumo, perigosos ou desadequados do espirito da feira;
c) Nao participa¢do em edigées futuras deste evento.

Normas Gerais de Higiene e Seguranca Alimentar — Agro Alimentares

1. Objetivos das Normas Higio-sanitarias

1.1. As presentes normas destinam-se a estabelecer, aos participantes do Mercado dos Produtores, critérios e regras
claras e uniformes, que tenham implicagdes em matéria de Higiene e Seguranga Alimentar, assegurando, em ultima
instancia, o direito de todos os consumidores em usufruir, em seguranga, dos géneros alimenticios carateristicos da
regido e disponibilizados durante este evento.

1.2. As presentes normas sdo aplicaveis na VII Edigao - Feira da Dieta Mediterranica e ndo dispensam a consulta e o
cumprimento da legislagdo em vigor e aplicavel em matéria de Higiene e Seguranca Alimentar.

2. Infra-Estruturas
2.1. Pavilhdo de restauragdo — reservado para a restauragao (inclui a zona das tasquinhas). A higienizagdo da area das
cozinhas é da responsabilidade dos participantes e seus colaboradores.

2.2. Banca/Stand — reservados para o Mercado dos Produtores. A higienizagdo de cada espaco ¢ da responsabilidade de
cada operador. O mobiliario (como por exemplo: mesas, cadeiras, prateleiras, estantes, estrados de material adequado,
etc.), o equipamento (como por exemplo: equipamentos/sistemas de frio, de corte, etc.) e a decoragdo de cada
expositor sdo da responsabilidade exclusiva dos participantes.

2.3. InstalagGes sanitarias — As instalagGes sanitdrias para os participantes do Mercado de Produtores situam-se no
edificio do Mercado da Ribeira.

3. Critérios para Admissao no Evento
3.1. Todos os participantes que pretendam comercializar produtos de origem alimentar tradicionais (incluindo, bolos e
doces regionais) alimentares deverdo cumprir com a legislagdo em vigor.

3.2. Todos os participantes do evento deverdo cumprir com a legislagdo em vigor, nomeadamente, o Decreto-Lei n.2
10/2015 de 16 de janeiro, que aprova o regime juridico de acesso e exercicio de atividades de comércio, servigos e
restauragao.

3.3. No caso da comercializagdo de pequenas quantidades de géneros alimenticios, como por exemplo: o mel, deverdo
cumprir o estipulado na Portaria n.2 74/2014, de 20 de marg¢o, e as suas respetivas alteragdes.

4. Critérios para a Exclusao do Evento

4.1 Durante o evento e conforme o tipo de irregularidade detetada, a Camara Municipal de Tavira podera determinar
um prazo para a correc¢do da situacao, desde que tal ndo implique qualquer compromisso grave em termos de saude
publica.
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4.2 Findo o prazo estipulado para a correcdo das irregularidades e caso continuem a ndo ser cumpridas as
recomendagdes presentes nestas normas ou na legislagdo em vigor e aplicavel em matéria de Higiene e Seguranca
Alimentar, o participante podera ser excluido do evento, cessando de imediato a sua participagao.

4.3 A exclusdo nao da o direito ao participante de qualquer tipo de indemnizacdo, podendo este, no entanto, ser
responsabilizado por quaisquer prejuizos ou consequéncias que tenha provocado ao nivel da saude publica.

5. Normas Gerais de Higiene e Seguranga Alimentar

5.1. Todos os participantes com produtos alimentares que se destinam ao consumo publico deverdo cumprir, de forma
adaptada a cada situagdo, com os critérios de Higiene e Seguranga Alimentar existentes na atual legislagdo nacional e
europeia, assim como as recomendacdes existentes na Ultima versdo do Codex Alimentarius (Cédigo de Praticas
Internacionais Recomendadas - Principios Gerais de Higiene Alimentar).

5.2. Os participantes que possuem estabelecimentos com autocontrolo implementado deverdo proceder a uma
extensdo do seu sistema para as instalagdes atribuidas na VIl Edigdo - Feira da Dieta Mediterranica, procedendo com
as devidas adapta¢Ges necessarias.

5.3. Sempre que possivel e exequivel devera ser assegurado um sistema de rotulagem e rastreabilidade.

5.4. A aquisicdo, transporte e armazenamento da matéria-prima e a forma de confe¢do, armazenamento, transporte e
exposicdo do produto final ndo podera comprometer a segurancga e higiene dos produtos alimentares.

5.5. Todos os instrumentos, embalagens e outros materiais que entrarem em contacto direto com os alimentos ndo
poderdo constituir fonte de contaminacgao e, caso haja a probabilidade disso ocorrer, deverdo ser mantidos afastados
ou substituidos.

5.6. A exposi¢do dos géneros alimenticios na VII Edigdo - Feira da Dieta Mediterranica devera cumprir os seguintes
principios gerais:
5.6.1. Protecgdo eficaz contra contaminantes ambientais, tais como: poeiras e insetos.

5.6.2. Protecdo eficaz contra a incidéncia direta de luz solar.
5.6.3. Mantidos fora do alcance direto do publico.

5.6.4. Estar sobre estrados (de material adequado) elevados do solo.
5.7. Os géneros alimenticios que ndo estiverem expostos deverdo estar devidamente acondicionados e protegidos de
qgualquer fonte de contaminacdo externa.

5.8. Os géneros alimenticios devem ser agrupados conforme as suas carateristicas e mantidos afastados dos grupos que
possam transmitir cheiros, sabores ou carateristicas diferentes do que é esperado do produto ou que afete a sua
seguranga.

5.9. Os materiais utilizados para embalagem e venda ao publico (como por exemplo: sacos de plastico) devem ser
armazenados em local préprio e afastados de fontes de contaminacgao.

5.10. Os equipamentos e estruturas presentes em cada expositor sdo da responsabilidade de cada participante.

5.11. A limpeza e desinfe¢do dos equipamentos e estruturas presentes em cada expositor sdo da responsabilidade de
cada participante.

5.12. O balcdo, a balanca, os equipamentos e utensilios de trabalho devem ser frequentemente higienizados.

5.13. Os recipientes para o lixo presentes no interior do expositor devem ser:
5.13.1. Limpos e desinfetados pelo menos uma vez por dia.

5.13.2. Forrados com saco de plastico de utilizagdo Unica e substituidos imediatamente quando cheios.

5.13.3. Dotados de tampa, que deverd estar sempre colocada, sendo por isso preferivel que o seu acionamento seja por
pedal.

5.14. Em todos os expositores devera existir um rolo de papel descartavel em suporte apropriado (que impossibilite o
contacto directo e a conspurcac¢do do material apds cada utilizacdo) e que se destina a ser utilizado nas operacdes de
limpeza geral e pessoal.
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5.15. A utilizagdo de panos de tecido para limpeza ou secagem das maos nao é recomendada.

5.16. Todos os materiais de limpeza e desinfecdo devem ser armazenados em locais préprios e afastados dos géneros
alimenticios ou suas embalagens.

5.17. A afixacdo de precos de venda a retalho de todos os géneros alimentares é obrigatoria.

6. Normas de Higiene Pessoal e Manipula¢do dos Alimentos

6.1. Todos os manipuladores de géneros alimenticios deverdao manter um nivel adequado de limpeza pessoal estarem
devidamente equipados e adoptarem comportamentos e modos de operacdo adequados, conforme definicdo presente
no Codex Alimentarius, como por exemplo:

6.1.1. Utilizar touca, que devera cobrir totalmente os cabelos.

6.1.2. Utilizar bata/avental limpa e de cor clara.

6.1.3. Nao utilizar adornos, como por exemplo: anéis, pulseiras, reldgios, colares e brincos.

6.1.4. Usar unhas cortadas rentes e limpas.
6.1.5. Lavar com frequéncia e de forma adequada as m3os.
6.1.6. Utilizar luvas apenas quando necessario, trocando-as sempre que estiverem contaminadas ou danificadas.

6.1.7. O responsavel pela manipulagao dos géneros alimenticios ndo deve ser também responsavel pela caixa de
pagamentos. Caso seja estritamente necessario acumular as duas fungées, o mesmo deverd lavar as maos antes e apds
o0 manuseamento do dinheiro.

7. Normas Especificas de Higiene e Seguranga Alimentar por Atividade
Tendo em consideragdo o cumprimento das recomendag0Oes gerais em matéria de Higiene e Seguranga Alimentar
também deverdo ser cumpridas as seguintes recomendagdes especificas para cada atividade.

7.1. Pastelaria, Pao e Afins
7.1.1. Todos os produtos tém que estar protegidos das contaminagdes ambientais (como por exemplo: poeiras),
incluindo o pao.

7.1.2. Os bolos com cremes ou produtos finais que contenham ovo cru tém que ser armazenados em ambiente
refrigerado.

7.2. Enchidos e Presuntos
7.2.1. Todos os enchidos deverdo estar identificados (rotulados) individualmente, assim como os pré-embalados
individuais (como por exemplo: pedacos de presunto).

7.2.2. Compete a cada expositor de enchidos e presunto, em conformidade com o autocontrolo implementado no
estabelecimento e condi¢Oes de fabrico, estabelecer a necessidade ou ndo de refrigeracdo desses produtos, conforme o
disposto no Anexo do Decreto-Lei n.2 207/2008, de 23 de outubro, e as suas respetivas alteragdes.

7.2.3. Todos os produtos que necessitem de temperaturas especificas para serem conservados deverdo ser
transportados, armazenados e expostos de forma a manter a cadeia de frio estdvel, recorrendo sempre que necessario,
a utilizagdo de equipamentos adequados para o efeito.

7.2.4. Todos os produtos, sem excec¢do, devem estar devidamente protegidos de contaminag¢des externas.

7.2.5. O presunto inteiro pode estar pendurado mas ndo pode tocar o chdo ou outros materiais que possam contaminar
o produto (como por exemplo: pecas decorativas do expositor).

7.2.6. O presunto cortado deve estar protegido contra contaminagdes ambientais (poeiras e insetos).

7.3. Mel e Derivados
7.3.1 Apenas poderao ser apresentados produtos embalados e rotulados.

7.4. Licores e Aguardentes de Medronho
7.4.1 Apenas poderao ser apresentados produtos embalados, rotulados e com estampilha fiscal.
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8. Transporte dos Produtos Alimentares até ao Local e Descarga

8.1. O transporte dos produtos alimentares que irdo ser comercializados sera da responsabilidade de cada participante,
sendo que os critérios minimos para os veiculos é que sejam limpos, mantenham uma temperatura adequada ao
produto e ndo constituirem fonte de contaminagdo para os alimentos.

8.2. O transporte dos alimentos para o local do evento deve ser realizado de forma a manter os alimentos seguros,
devendo ser mantidas as temperaturas.

8.3. Carateristicas dos veiculos de transporte e contentores:
8.3.1. Os veiculos de transporte e os contentores utilizados para o transporte de alimentos devem ser concebidos e
construidos de forma a permitirem uma limpeza ou desinfecdo adequadas e proteger os alimentos de contaminacgdes.

8.3.2. Os veiculos de transporte devem encontrar-se em bom estado de higiene e conservacao e estar livres de
dispositivos e acessorios ndo relacionados com os géneros alimenticios.

8.3.3. O transporte dos alimentos devera ser realizado em contentores isotérmicos, que permitam manter a
temperatura de conservagdo dos alimentos.

8.3.4. Os materiais usados no interior dos veiculos de transporte devem ser de material liso, resistente, ndo tdxico,
impermeavel e ndo absorvente.

8.3.5. E obrigatdrio, previamente 3 descarga de alimentos que n3o estejam pré-embalados, a arrumac3o e limpeza do
stand/banca e seu equipamento.

9. InspegoOes aos Géneros Alimenticios Durante o Evento
9.1. Poderdo ser realizadas inspeg¢des ou controlos por parte do Municipio de Tavira ou de outras entidades com
legitimidade legal de actuagdo, sem aviso prévio.

10. Controlo da Temperatura dos Expositores Frigorificos
10.1. No minimo deverdo ser efetuadas duas verificagdes das temperaturas em cada dia do evento e em cada aparelho.

10.2. No caso de se averiguarem temperaturas superiores as recomendadas para o tipo de alimento conservado,
deverd proceder-se efetuar de imediato a regulagdo do aparelho através do seu termdstato.

10.3. N3o sendo possivel a transferéncia para outro aparelho e sendo imprescindivel a manutengdo dos géneros
alimenticios a temperaturas controladas, os produtos deverdo ser removidos da venda ao publico e rapidamente
eliminados.

Gestdo de Residuos
11.1. Os residuos devem ser colocados em contentores adequados, com tampa de acionamento ndo manual.

11.2. Os contentores para os residuos devem ser mantidos sempre fechados.

11.3. Os contentores para os residuos devem ser de material resistente, de facil higienizacdo e encontrar-se
devidamente forrados com saco de plastico impermeavel.

11.4. Apds o periodo de trabalho, todos os contentores devem ser despejados e higienizados, mesmo que os sacos ndo
se encontrem cheios.

12. Outros Servigos e Materiais Recomendados

12.1. Manual de Boas Praticas de Higiene/Fabrico e Seguranga Alimentar — sempre que possivel, é recomendavel que
os participantes do evento atuem em conformidade com um Manual de Boas Praticas/Fabrico adaptado ao género
alimenticio comercializado.

12.2. Afixagdo de pregos — é obrigatdria a afixacdo dos precos, nos termos do Decreto-Lei n.2 138/90, de 26 de abiril,
com as alteragdes introduzidas pelo Decreto-Lei n.2 162/99, de 13 de maio, e as suas respetivas alteragdes.
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12.3. Livro de reclamagdes — deve estar obrigatoriamente afixado, em local visivel, o aviso de existéncia de livro de
reclamacgdes. Nas situagdes em que os participantes ndo estejam obrigados a dispor de livro de reclamagdes, os
visitantes poderdo registar as mesmas no livro existente no secretariado.

12.4. Equipamento de pesagem — o0 equipamento de pesagem devera apresentar o controlo metrolégico em dia.
12.5. Bebidas alcoélicas — quando aplicavel, devera existir o aviso de restrigdo ao consumo de bebidas alcodlicas,

conforme o disposto no n.2 1 do artigo 4.2 do Decreto-Lei n.2 50/2013, de 16 de abril.

13. Situagdes Omissas
13.1. Qualquer duvida ou caso omisso presente neste documento sera resolvido com a Camara Municipal de Tavira,
tendo em consideragdo a situacdo e cumprimento da legislacdo em vigor e aplicavel.

13.2. As recomendacGes técnicas ao nivel da Higiene e Seguranga Alimentar apresentadas neste documento tiveram
por base as indicacdes da Divisdao de Ambiente, Desporto e Equipamentos Desportivos da Camara Municipal de Tavira,
para além da consulta do Codex Alimentarius e da legislacdo em vigor e aplicavel.

13.3. Estas normas deverdo ser divulgadas por todos os participantes da VII Edi¢do - Feira da Dieta Mediterranica, que
irdo manipular alimentos, com aplicacdo neste evento .

Tavira, 07 de junho de 2019



